
 

M e n ú :                           25,00 € (I.V.A. incluido) 
 

 Entrantes al centro, cada dos o cuatro comensales:  
 Jamón ibérico con Queso Manchego curado D.O. “El Hidalgo” 
 Marinado de Salmón con virutas de Parmesano y vinagreta de tomate  
 Cucharillas de degustación : de queso frito con confitura de arándanos y 

de Lomo de Orza con Asadillo (2 de cada por comensal)  
 Crema de Langosta o Consomé de Ave al Jerez 
 SEGUNDOS: Un plato a elegir entre los dos siguientes: 

 Solomillo ibérico gratinado con mi-cuit de foie y cebolla caramelizada o 
 Bacalao en salsa de Boletus edulís, Setas silvestres y Almejas marineras 

 Crepe de Chocolate caliente con bola de vainilla 
 Café y Licores Variados (hierbas, crema de orujo, sin alcohol, etc.) 
 Bodega: Blanco semidulce Rocío  y  Tinto roble Torre de Gazate 

 

C/ Campo, 144 
13700 Tomelloso 
Tfno. 926 501 803 y 639 692 572 
info@salonesmabel.es 
www.salonesmabel.es 

El horario de 
la cena es a 
partir de las 
21:30 horas. 

Y después de la 
cena, habrá 

baile de 
enamorados con 
la mejor música.


